Metzgerei Macelleria

VILLGRATER

>:

Sauerkraut gekocht

PRODUZENT: Metzgerei Villgrater

Sitz: Dolomitenstrafle 21 - T 0474 710361
Produktion: Anderterstrafde 7 - T 0474 710244 39030
Sexten (Bozen) Italien

MwSt.-Nr.: 01533240212

ZUTATEN: Sauerkraut, Wasser, Weifdwein, Zwiebel, Gewlirze, Salz

HERSTELLUNGSART:
Gekochtes Produkt- aw Wert < 0,96

Gekochtes Produkt- ph Wert 5,8 - 6,0

LAGERUNG:

empfohlene Temperatur: bis +14°C
empfohlene Luftfeuchtigkeit: 65% - 80%
MINDESTHALTBARKEIT: 730 Tage

NAHRWERTE fiir 100g
k] 204
kcal 49
Fett 197¢g
davon gesattigte Fettsduren 030g
Kohlenhydrate 4,64¢g
davon Zucker 4,06 g
Eiweif} 144¢g
Salz 0,03 g

Verkauf - vendita

Crauti cotti

PRODUTTORE: Macelleria Villgrater

Sede: Via Dolomiti 21 - T 0474 710361

Laboratorio: Via Anderter 7 - T 0474 710244 39030 Sesto
(Bolzano) Italia

P.1VA: 01533240212

INGREDIENTTI: crauti, acqua, vino, cipolla, spezie, sale

TIPO DI LAVORAZIONE:
prodotto cotto- valore aW < 0,96

prodotto cotto- valore pH 5,8 - 6,0

MODALITA DI CONSERVAZIONE:

Temperatura consigliabile: fino +14°C

Umidita consigliabile: 65% - 80%

DA CONSUMARE PREFERIBILMENTE ENTRO: 730 giorni

VALORI NUTRIZIONALI per 100g
K] 204
kcal 49
grassi 197¢g
Di cui saturi 030g
carboidrati 4,64 ¢g
Di cui zuccheri 4,06 g
proteine 1,44 ¢
sale 0,03 g

Dolomitenstrafie 21 Via Dolomiti (BZ)
T 0474 710361

1-39030 Sexten/Sesto (BZ)
www.villgrater.bz
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Produktion - produzione
Anderterstrafe 7 via Anderter
T 0474 710244

[-39030 Sexten/Sesto (BZ)
www.villgrater.bz



